
муниципальное дошкольное образовательное учреждение
<<.Щетский сад ЛЬ 20)

(МДОУ <Щетский сал ЛЪ 20>)

прикАз ль 04-01/99
от 02.09.2024 r.

г. Ярославль

Об организации питания обучающихся
МДОУ <<flетский сад ЛЪ 20>
gа 2024-2025 учебный год

В соответствии с Федеральным Законом Ns 273-ФЗ от 29.12.2012 г кОб образовании в
РоссиЙскоЙ Федерации) с изменениями от 02 июля 202l года, нормамиСанПиН 2.3/2.4.3590-
20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания
НаСеления), деЙствующими с 1 января 202 1 года, СП 2.4,3648-20 кСанитарно-эпидемиологические
тРебования к организациjIм воспитания и об1^lения, отдыха и оздоровления детей и молодежи),
Приказом Минздравсоцразвития ЛЬ213-н и Минобрнауки России М178 от 11.03.2012г кОб
УтВерждении методических рекомендаций по организации питания обучающихся и воспитанников
образовательных учреждениЙ>, Федеральным законом ЛЬ 29-ФЗ от 02.01.2000г кО качестве и
безопасности пищевых продуктов)) с изменениями от lЗ.07.2020г, с целью создания оптим€шьных
УслОвиЙ Для организации полноценного, здорового питания воспитанников, укрепления здоровья
детеЙ, недопущения возникновения групповых инфекционных и неинфекционных заболеваний,
отравлений в дошкольном образовательном учрея(дении,

IIРИКАЗЫВАЮ:
l. Назначить ответственным за организацию питания в Учрежлении старшую медицинскую

сестру Зубатову Е.Н.
2. ВО время отсутствия старшей медицинской сестры Зубатовой Е.Н. ответственность за

организацию питаниJI оставляю за собой.
3. Определить для ответственного за организацию питания старшей медицинской сестре

Зубатовой Е.Н. следующий круг функциональньгх обязанностей:
З,1. Осуществлять контроль за соблюдением правил хранения продуктов питания, товарного

соседства, сроков хранения, качества доставляемых пищевых продуктов при их посryплении на
склад и пищеблок дошкол ьного образо вател ь ного учрежде ния.

3.2. Осуществлять контроль за отсутствием продуктов, запрещённых к приёму в детских
r{реждениях.

3.З, Ежедневная подготовка при r{астии заведуюшего производством (шефповара) меню-
раскJIадки (меню требование).

з.4. осуществлять контроль за правильностью закJIадки ,продуктов, выполнения
технологических методов приготовления блюд для различных диет, выхода блюд, правильности
отпуска блюд с пищеблока в группы строго по режиму и нормам.

3.5. Осуществлять контроль за соблюдением правил при холодной (первичной) обработке
сырья (с позиции сохранности питательных веществ и безопасности), тепловой обработке (виды,
этапность, продолжительность, температурные режимы) с }п{етом особенностей тепловой
обработки блюд детского питания.

3.6. Проведение ежедневного бракеража (снятия пробы) готовой пищи перед раздачей с
отметкой результатов в специеtл ьном бракеражном журнале.

3.7. Следит за качеством приготовления пищи, соблюдением натурirльных норм продуктов,
состоянием тары на пробу, ее маркировкой.

3.8. ОсуществJu{ть контроль за соблюдением норм выхода порчий.
3.9. Осушествлять контроль за соблюдением сроков реаJIизации скоропортящихся и особо

скоропортящихся пищевых продуктов, темпераryрного режима в холодильных установках
пищеблока дошко.lьного образовательного учреждения.

3.10. Осl,ществлять контроль за хранением суточных проб готовой пищи.



3.1l. Осуществлять контроль за выполнением физиологических норм питания. Подсчёт
химического состава энергетической ценности и каJIорийности пищевого рациона 1 раз в месяц.

з.12. Осуществление контроля санитарно-гигиениtrеского состояния рirздаточных в группах,
пищеблока, инвентаРя, посуды, а также выполнения правил личной гиIиены работниками
пищеблока.

3.1з. Обход групп, проверка организации и условий питания, соблюдение режима питания и
графика выдачи пищи воспитанникам дошкольного образовательного учреждения.

3.14. Осуществлять контроль за режимом в области организациипи,гания учреждения.
3.15. Осуществлять контроль за наличием, достаточностью и состоянием технологического

и холодильного оборудования, правильности его расстановки.
3.16. ОСУЩеСтвлять контроль за обеспеченностью производственным инвентарём, кухонной

и столовой посудой, рiвделочными досками, их маркировкой и хранением.
З.17. осуществлять контроль за организацией и качеством мытья тары, кухонной посуды и

инвентаря, столовой посуды и приборов, использования моющих и дезинфицирующих средств.
з.18. Осуществлять контроль за регулярностью и качеством проведения текущей,

генеральнОй уборкИ и санитарНых днеЙ на пищебЛоке, нzчIичия маркированного уборочного
инвентаря и уоловий его хранения.

3,19. ОсуЩествлятЬ контролЬ за нчшичием личных медицинских книжек у работников
пищеблока учрехцения, своевременности прохождения ими плановых медицинских осмоцов.

3.20. осмотр работников пищеблока на гнойничковые заболевания.
з.21 . Осуществлять контроль за внешним видом работников пищеблока, чистоты

санитарной одежды, н€tлиtlия рtвовьгх (индивидуальных) салфеток, полотенец.
З,22. ОСУuеСтвлять контроль за мероприятиями по борьбе с насекомыми и грызунами,

правильности сбора и хранения пищевых отходов.
з.2з. Внедрять принципы рационrшьного питания физиологических потребностей

обучающихся, биологических свойств пищевых продуктов, сохранения пищевых ценностей
продукта питания при хранении и кулинарной обработке.

З.24. ПРОВОдить учебные занrIтия с работниками пищеблока по организации диетического
питания в доrtIкольном образовательном учреждении.

3.25. ОСуществлять контроль за своевременностью прохождения работниками пищеблока
медицинских профилактических осмотров,

3.26. осуществлять контроль и ведение отчетной документации по питанию обучающихся
для представления в бlхгалтерию.

З.27.ЕжемеСячное составление отчетов по питанию, внесение предложений по устранению
невыполненных меропр иятий,

З.28. Разработка необходимых рекомендаций по ул)л{шению работы пищеблока в
дошкольном образовательном учреждении.

З.29. Проведение консультативно-просветительской работы с воспитателями и родителями
(ЗаКонными представителями) обучающихся по вопросам здорового питания, формированию
здорового образа жизни детей, профилактики пищевых отравлений.

3.30. Своевременное вывешивание меню для родителей, замена нормативной базы по
питанию в папках на пищеблоке и у себя.

3.31, ОбеСпечивать ежедневную передачу сведений о количестве питающихся. Сведения о
количестве единиц питания должны подаваться в форме заявки ежедневно до l0.00 текущего дня,
по электронной почте.

З.З2.ПРИНИмать участие в работе педагогических советов по вопросам организации питания
в дошкольном образовательном учреждении.

3.З 3. Вести специ€rльн},ю документацию:
r еЖедневныЙ табель на питание детеЙ, картотеку блюд, заботится об ее пополнении;
1 журнал контроля качества посryпивших продуктов;
. бракеражный журнал;
I журнаJI витаминизации готовоЙ пищи (третьего блюда);
rЖУрнiш подсчета выполнения норм основных продуктов, калорийности и химического

состава;

' журнаJI контроля закJIадки продуктов, выхода блюд, отttуска блюд в группы в соответствии
с режимом дошкольного образовательного учреждения.



4. Возложить персонilльную ответственность за качество организации питания детей нагруппах в соответствии с графиком питания, утвержденного заведующим, на воспитателей имладших воспитателей групп:
4.1. Воспитателям и младшим воспитателям групп:
r строго выполнять графики ПОJý/чениJI готовьrх блюд на пищеблоке;
'соблюдаТь сервировкУ столоВ длЯ приема пищИ (наличие на столах хлебниц,индивидуальных И бумажных салфеток, набор столовых приборов в соответс.гвии с возрастом

летей);
r раздачу пищи производить только в отсутствии детей за столами;. соблюдать температурный режим рiвдаваемой детям пиlци;
r своевременно р:вдавать детям второе блюдо;
. соблюдать соответствие порционных блюд

индивидуальный подход к ребенку во время приема
или заболеваний,

r вести ежедневный контроль за принятием Пищи
соответствие объема порuий согласно нормам);

r вести ежедневный контроль за ведением табеля
поданных сведений по питанию старшей медицинской
присугствии детей с отметкой под личную подпись;

при раздаче каждому ребенку, использовать
пищи с учетом его личностных особенностей

(нравится, не нравится блюдо,

присугствующих детей, соответствие
сестре Зубатовой Е.Н. о фактическом

организацией

r не оставлять детей во время приема пищи без присмотра взрослых;r получать пищу в специ:шьно промаркированные емкости, при приеме пищи использоватьотдельную посуду;
. соблюдать питьевой режим в груrtпах;
l не догryскать прис)лствие детей на пищеблоке;
r своевременно осуществлять педагогический контроль за качеством организаци и пи-гания исозданием условий в группах;
' включать в оперативный контроль вопросы формирования рацион€ulьного поведенияполезных привычек, кульryрно-гигиенических навыков, основ кульryры питания у летей;
' организовать проведение разъяснительной работы с воспитанниками, их родителями(законными представителями) ,rо форrrрованию навыков культуры здорового пkпания, этикетаприема пищи.
4,2, Старшей медицинской сестре Зубатовой Е.Н, и воспитателям групп, строго следить за:r правильной сервировкой стола;
.доведением до каждого обучающегося нормы питания;
'формированием у обучающихся навыков культуры здорового питания, этикета приема

пищи.
5. Заместителю завед/ющего по АХР Свешниковой Н.В.:
' своевременно создавать материaшьно-технические условия для качественной

питания воспитанников;
r осуществлять систематический

(электроэнергии, водо_и-тепло 
"пчб*aп""|онтролЬ 

за , рациоН,lльным расходованием ресурсов

6, Работникам пищеблока (сотрулникам ооо ккомбинат кмобилсвязь>>): зав производством
Шуваловой Н.Г. и повару Буровой Е.В.:

. работать только по угвержденному заведующим Учреждения и правильно оформленному
меню;

r строго соблюдать технологию t!риготовления
картам;

r производить закJIадку основных продуктов в
согласно утвержденному графику;

l выдавать готов},ю продукцию только

с обязательной отметкой вкусовых качеств,
графику выдачи пищи на группы;

' осуществлять хранение, маркировку, обработку и правильное использование по
назначению инвентаря и посуды на пищеблоке в соответствии с санитарно-эпидемиологическими
правилами и нормативами;

r рiвдеваться в специально отведенном месте. Работникам пищеблока запрещается
ршдеваться, хранить личные вещи, продукты питания на пищеблоке.

блюд по утвержденным технологическим

котел в присутствии членов комиссии,

после снrIтиrI пробы членами бракеражной комиссии
готовности блюд в бракеражном. журнале согласно



7. В пищеблоке необходимо иметь:
. инструкции по оТ и ТБ, пожарной безопасности, должностные

соблюдению санитарно-противоэпидемического режима;
r должностные инструкции;
. картотеку технологическпх карт приготовления блюд;
r журнаJI здоровья работнlжов пищеблока;
r медицинскую агIтечку;
. графики заIшадки основных продуктов;
. графики выдачи готовых блюд на группы;
. объем готовых блюд в соответствии с возрастом, контрольные блюда;
r с)лочную пробу (за 2 суток);
r вымеренную посуду с укшанием объема блюд;
r журнал учета температурного режима холодильного оборулования;
r журнал бракеража готовой продукции;
. журнtш пищевой продукции - входной контроль.
8. Бракеражной комиссии из числа сотрудников

кПоложением о бракеражной комиссии по питанию)
комиссии на2024-2025 учебный год.

9. Итоги проведенного контроля производить в ЖypHarre бракерtuкного контроля. о всех
нарушениJIх незамедлительно ставить в известность заведлощего rIреждением.

10. ответственность за ведение Журнала бракеражного контроля возложить на старшую
медицинскую сестру Зубатову Е.Н.

1 1. УтверлИть состаВ бракеражнОй комиссии на2024-2025 учебный год (Приложение J\Ъl).
12. Утверлить состаВ комиссии для осуществления контроля по закJIадке продуктов на2024-

2025 1^rебный год (Приложение ЛЬ 2).
l3. Утверлить график выдачи пищи с пищеблока в группы (Приложение J\b 3).
14. Контроль за исполнение настоящего 1О9тавляю за собоЙ.

Заведующий МДОУ к.Щетский с

инструкции, инструкции по

учреждения работать в соответствии с
согласно графику работы бракеражной

Е.в.



Прилоrкение ЛЪ 1

к приказу }ф 04-01/99 от 02.09.2024 r.
кОб организации питания gа2024-2025 гг>

Состав бракеражной комиссии в МДОУ <<flетский сад Лir 20>
на 2024-2025 учебный год

в целях организации контроля за качеством приготовления пищи для
воспитанников, закJIадки основных продуктов в котел, определение
органолептических свойств готовой продукции и рtврешения вьцачи данной продукции в
группы утвердить состав бракеражной комиссии :

Председатель комиссии: Чехлатая Елена Владимировна, завелующий
члены комиссии:
Зубатова Елена На-rrьевна, старшiш медицинскtш сестра
Свешникова Наталья Владимировна, зам по АХР
,Щевяткина Елена Александровна, старший воспитатель
шува;rова Надежда Геннадьевна, зав. производством ооо кмобилсвязь>
Бурова Елена Владимировна, повар ООО <Мобилсвязь>

С приказом ознаком

Зубатова Е.Н.
Свешникова Н.В,
.Щевяткина Е.А.
Шува;rова Н.Г.
Бурова Е.В.



Приложение ЛЬ 2

к прикщу М 04-01/99 от 02.09.2024 r.
кОб организации питания на2024-2025 гг>

1.
,)

з,
4.
5.
6.

С приказом ознаком леньу{

зубатова Е.н:_ _ Ж'

Состав комиссии для осуществления коIIтроля
по закпадке продуктов питания в котел

в 2024-2025 учебном году

Старшая медицинская сесlра Зубатова Е.Н. - ежедневно
Старшийвоспитатель,ЩевяткинаЕ.А. - понедельник
Завелующий Чехлатая Е.В. - вторник
Заlrл. по АХР Свешникова Н.В. - среда
Заведующий Чехлатм Е.В. - четверг
Заlrц. по АХР Свешникова н.В. - пятница

0l,. а/ /rs4
Свешникова Н.В.
.Щевяткина Е.А.



УТВЕРЖДАЮ

<<Щетский сад ЛЪ 2D>
ГРАФИК ВЫДАЧИ ПИТАНИЯ

Возрастная
гDчппа

Nь
п/п

Группы Завтрак Обед уплотненный
полдник

Группы детей
раннего
возраста
1.5-3 года

1. группа
раннего
возраста NЬ 11

8,u 1l*u 15"u

9"
второй завтрак

Сад 3-7 лет

3. младшая
группа ЛЬ 1

8" t|*' 15"
9"о

второй завтрак

4. младшая
группа ЛЪ 9

8" ll*' 15"
9,о

второй завтрак

5. средняя
группа NЬ 3

8,* 11," 16uu

10u'
второй завтрак

6. средняя
группа NЬ 5

8,* l1" 16uu

10u"
второй завтрак

7. старшая
группа ЛЪ 4

8" l2'u 16,u

10'u
второй завтрак

8. старшая
группа ЛЪ 7

8" |2'u 16'u
10,u

второй завтрак

9. подготов.
группа ЛЬ б

8," l2'u 1б'u
10"

второй завтрак

10. подготов.
группа NЬ 10

8" 12'u l6'"
10"

второй завтрак

Старшая медсестра Зубатова Е.Н.
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